




Todo empieza con un café  
 y una hoja en blanco
Seleccionamos y tostamos cafés especiales provenientes de distintas  
regiones de Costa Rica.

A través de nuestros diversos perfiles de taza, ponemos de manifiesto el 
impacto que tienen el microclima, la genética, el proceso de fermentación  
y las condiciones de la cosecha en la producción de café especial. 

Nuestra tostión es un tributo a la labor de los caficultores que trabajan 
incansablemente para cultivar, recolectar y procesar sus cafés con altos 
estándares de calidad.

PAZ / LIBRE

ROCK

IMPACTO

PUNK

₡2,200

₡2,500

₡2,400

₡2,600

₡4,100

₡4,700

₡4,600

₡5,000

₡5,900

₡7,000

₡6,700

₡7,200

FILTRADOS

*Precios en colones costarricenses



ESPRESSO 

AMERICANO 

CORTADO

CAPPUCCINO

LATTE

FLAT WHITE

MACCHIATO 

MOCACCINO

PAZ

LIBRE

₡1,800

₡1,900

₡2,000

₡2,600

₡2,800

₡2,700

₡2,100

₡3,100

Balanceado y acaramelado 

Intenso y afrutado

Elige entre dos perfiles: 

Adición leche vegetal + ₡600

A BASE DE ESPRESSO



AFFOGATO

ICED CAPPUCCINO

ICED LATTE

ICED MOCACCINO

Nos apasiona el mundo del café especial; los momentos 
únicos que surgen durante el ritual de su preparación, el 

placer de una taza perfecta y el goce para los sentidos.

₡2,300

₡2,600

₡2,800

₡3,100
₡2,800

CAFÉ FRÍO



Bowl de granola
Granola artesanal, crema de 
coco, frutas de temporada y 
mermelada
₡4,500

Parfait
Granola artesanal, yogurt griego, 
frutas de temporada y miel 
₡3,800

ALL DAY EVERYDAY FOOD
Una selección de platos y pastelería pensados para complementar 
nuestros cafés con ingredientes que resaltan sabores de cada perfil 
que preparamos en barra.

Este menú es una celebración para los sentidos con opciones para 
todos los gustos y en cualquier momento del día.



Waffle de avena
Con fruta de temporada, crema de 
coco y mermelada
₡5,700

Huevos
Con tomates horneados y queso crema, 

acompañados de pan de masa madre
₡5,100

Waffle de maíz
Con queso crema y miel
₡5,500

WAFFLES Y HUEVOS



Caprese
Tomates Cherry, queso Bococcini, pesto 
y albahaca fresca en pan de masa madre
₡3,500

Jamón serrano 
Mayonesa de marañón y germinados en 
pan de masa madre
₡5,300

TOSTADAS



Aguacate
Mayonesa de marañón y germinados 

en pan de masa madre
₡4,500

Salmón ahumado 
Con aguacate, queso crema  
y germinados en pan de masa madre
 ₡5,500



Queso
Mozzarella, gouda y turrialba con pesto rústico, 
arúgula y tomates horneados en pan Ciabatta. 
₡4,900

Pollo
Con aguacate, tomates horneados, queso 

mozzarella, mostaza miel y arúgula en pan Ciabatta.
₡5,900

Roast Beef
Con aguacate, tomates horneados, queso 
mozzarella, mostaza miel y arúgula en 
pan Ciabatta.
₡6,000

Aguacate
Con queso crema, queso mozzarella, pesto

y germinados en pan de masa madre.  
₡5,500

SÁNDWICHES

*Acompañados de chips & dip



Green
Arúgula, láminas de pollo, tomates Cherry, 
queso mozzarella, mix de lechugas, pesto, 
mostaza miel y almendras. 
₡6,500

BOWLS

Tico 
Bowl de gallo pinto con huevos al 
gusto, queso Turrialba, maduros, 
aguacate, tomate y una porción 
de pan de masa madre. 
₡6,200



ADICIONES
Aguacate ₡900 / Chips & dip ₡800 / Porción de fruta ₡500 / Gallo Pinto ₡1,000 / Granola ₡1,400 / Helado ₡600 

Huevos ₡800 / Dip de marañón ₡400 / Pan de masa madre ₡800 / Pollo ₡1,500 / Jamón serrano ₡2,000 

Queso Burrata ₡2,000 / Queso Mozzarella ₡700 / Roast beef  ₡2,500 / Salmón ₡2,000 / Yogurt Griego ₡1,000 

 Leche vegetal  ₡600

OTRAS BEBIDAS
JUGO DE NARANJA

SODAS BOTÁNICAS

AGUA CON GAS

CHOCOLATE

BABYCCINO

GOLDEN MILK

₡2,000

₡2,900

₡2,300

₡3,000

₡3,000

₡2,800

Babyccino

*Precios en colones costarricenses. 



PASTELERÍA
Opciones dulces y saladas para resaltar los sabores de tu café especial.

Mini pandebonos
Acompañados de jalea de guayaba
6 unidades ₡3,500



CROISSANT SENCILLO

CROISSANT DE ALMENDRAS

ALFAJOR

BROWNIE SALTED CARAMEL

GALLETA CHOCOCHIP

GALLETA RED VELVET

GALLETA MANTEQUILLA DE MANÍ

PALITO DE QUESO

₡2,150        	

₡3,100

₡1,800

₡2,800

₡1,700

₡1,700

₡1,700

₡2,700

Contiene nueces            

Libre de azúcar 



TORTAS

TORTA CHILENA

CHEESECAKE DE TEMPORADA

TORTA DE LIMÓN Y AMAPOLA

PIE DE PECANAS

QUEQUE DE ZANAHORIA

QUEQUE DE CHOCOLATE

₡3,900

₡3,700

₡3,500

₡3,700

₡3,300

₡4,500



TÉS

Chai
₡2,800

Matcha 
₡3,000

Té verde
₡2,300

Té negro
₡2,300



INFUSIONES

Manzanilla
Infusión herbal de flores de manzanilla 

₡2,500

Menta
Infusión herbal de menta orgánica

₡2,500

Frutos rojos
Infusión frutal de fresas, frambuesas 
arándanos, bayas, papaya, 
grosellas y flores de Jamaica. 

₡2,500

Frutos amarillos
Infusión de rooibos, naranja y guayaba. 
₡2,500



El 3% de nuestras ventas se destinan a nuestro Fondo para 
la Transformación de Cultivos Cafeteros, que promueve 

la agricultura regenerativa para la restauración de la 
biodiversidad y la resiliencia de las familias campesinas.



Por la libertad de vivir y compartir 
experiencias memorables que conectan 

y transforman el planeta. 



En Libertario, cada perfil tiene su propia curva de tostión que exalta los atributos 
propios del origen y la variedad. Tostamos semanalmente, asegurando que toda la 
complejidad aromática y de sabores se preserve en cada grano. 

Nuestros cafés en grano o molido son ideales para llevar a casa y seguir explorando 
el placer de una taza perfecta con tu propio método de preparación. También son 
el regalo ideal para los coffee lovers; una invitación a saborear una amplia gama de 
orígenes, variedades y procesos de fermentación. 

Encuéntralos en nuestro Coffee Shop y en www.libertariocoffee.com

NUESTROS PERFILES DE CAFÉ



LIBRE
Intenso y afrutado 

Una experiencia sensorial que exalta la intensidad aromática 
y el cuerpo de cada taza.

PAZ
Balanceado y acaramelado  

El balance ideal entre dulzura, acidez jugosa, cuerpo 
medio y residual limpio y prolongado.

₡4,300 200 g
₡9,500 454 g

₡4,800 200 g
₡9,900 454 g 

PARA LLEVAR A CASA

Calidad, trazabilidad, procesos experimentales y perfiles exóticos que van cambiando de 
acuerdo a la disponibilidad de cosechas en el país.

¡Pregunta por las variedades disponibles para cada perfil!



PUNK
Extravagante & jugoso  

Un café que representa nuestro tributo a 
los caficultores que se arriesgan a romper 
esquemas con procesos experimentales que 
resultan en tazas completamente exquisitas. 

₡12,000 340 g 

IMPACTO
El café de los cultivos orgánicos 

Este perfil representa nuestro esfuerzo por 
exaltar historias de caficultores comprometidos 
con transformar el impacto de sus cultivos en 
el medio ambiente. 

Un café que aporta a la conservación de suelos 
y la protección de la biodiversidad.  

₡10,000 340 g 

ROCK
Rebelde & excéntrico 

Un balance perfecto entre elegancia e 
intensidad. Un café que representa nuestros 
valores de calidad, trazabilidad, y la libertad 
de elegir entre diferentes perfiles para 
satisfacer los paladares más exigentes. 

₡6,200 200 g
₡13,300 454 g 



KIT COFFEE LOVERS ₡14,900

*Precios en colones costarricenses

PARA REGALAR



Café hecho con propósito

Costa Rica: @libertariocoffee.cr
Colombia: @libertariocoffee
México: @libertariocoffee.mx www.libertariocoffee.com 


